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For produsenter er et hygienisk angrep det beste forsvar
Slik velger du riktig beskyttelsesgrad for utstyr til bearbeiding

Strengere nasjonale og globale lovverk og utvikling

innen mekanismer for & identifisere, spore og

overvadke patogener og forurensninger har fgrt til

at den globale produksjonsindustrien har bedre

kontroll pa produktsikkerheten enn noen gang fer.

Det er likevel ngdvendig & veere pa vakt. Med dagens
kompliserte globale leverandgrkjede kan sa lite som

ett matsikkerhetsbrudd pavirke millioner av forbrukere
over hele verden." Basert pd konservative anslag har det
blitt rapportert minst 600 millioner tilfeller av matbarne
sykdommer og 420 000 dgdsfall hvert &r siden 2010, og

tilbakekallingen av produkter har vokst jevnt og trutt.z 34

Matbéarne patogener fortsetter & angripe forbrukernes
helse. Dette gir matproduksjonsanleggene store
utfordringer, og naeringsmiddelprodusenter ma
implementere avanserte sanitaerlgsninger for & beskytte
prosessanlegg og hindre at det dannes bakteriekolonier.
De elektriske skapene i et prosessanlegg er blant det
viktige utstyret som brukes til 8 beskytte utstyr og

sikre personer som er i naerheten.

Oppfylle hygieniske standarder

Skap med tradisjonell design kan svikte nar de utsettes
for den grundige rengjgringen som kreves i dagens
prosessanlegg. Vedlikeholdspersonell prgver ofte & bruke
ekstra manuelle operasjoner for & forsgke & unnga slik
potensiell svikt, for eksempel ved & dekke til skap eller
pafgre kalk p& dgrer og tetninger for & hindre at fuktighet
kommer inn i eller samler seg opp i skapet og skader
utstyr eller danner bakterier.

| stedet for disse manuelle operasjonene som f@rer

til gkte kostnader og forsinket produksjon, kan
neeringsmiddelprodusenter benytte seg av avanserte
hygieniske elektriske skap. Disse spesielt utformede
skapene er bygd for 8 tale vannspruten med hgy
temperatur og hgyt trykk som brukes under rengjgring,
spesielt for clean-in-place og grundige rengjgringer.
Prinsipper for hygienisk utstyrsdesign omfatter:

* Flater — de fleste standarder krever overflatebehandling
med en gjennomsnittlig grovhet (Ra) pa 0,8 um
eller mindre.

+ Materialer — ma veere kompatible med bruksomradet.
Dette inkluderer bdde maten som produseres og
kjemikaliene og prosessene som brukes ved rengjgring.

+ Konstruksjon — utstyr til mat ma konstrueres med
selvdrenerende overflater, og uten skar og sprekker
der det kan samle seg smuss.

* Installasjon — alt utstyr ma veere lett & komme til under
rengjgring. Hvis det er montert rett pd en vegg, ma det
forsegles eller flyttes litt ut fra veggen for & redusere
sjansen for at det samler seg smuss.

+ Vedlikehold — utstyret mé veere utformet for
a tale pakjenningen av rengjgring med hgyt
trykk og hgye temperaturer.
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| tillegg overholder hygieniske skaplgsninger globale
standarder for hvor godt de hindrer inntrengning av vaeske,
motstar korrosjon og takler temperatur- og trykkomrader.
Standardene inkluderer:

+ IP69 — disse klassifiseringene angir beskyttelsesnivaet
til et skap mot inntrengning av veesker (IP X9) og stgv
(IP 6X). Under testprosedyrene utsettes skap for haye
temperaturer (80°C) og haytrykksspyling (ca. 8000
til 1200 kPa) forbundet med — men strengere enn —
rutinemessige saniteere rengjgringsprosedyrer. IP69
(IEC) for elektrisk utstyr representerer det hgyeste
beskyttelsesnivaet.

Krav til IPX9-testing av vanninntrengning

Store skap (= 250 mm)
+ Skapet er montert pa vegg eller der det skal brukes

Skapet utsettes for vannsprut fra alle praktiske
retninger pa hele overflateomradet som er utsatt

Spruten er vinkelrett pa overflaten

Avstanden mellom dysen og skapet er
175+ 25 mm

+ Sprutens temperatur og kraft er
(80°C+50g0,9-1,2N)

Testens varighet er 1 min/m? med
overflateomrade, med minst 3 min. varighet

Kriterier for a besta

* Type 4X — Type 4X-sertifisering indikerer beskyttelse
av personell mot tilgang til farlige deler, samt et
overlegent niva av beskyttelse for utstyr inni et skap
mot inntrengning av vann eller fremmedlegemer som
st@v, da det kan skade kritisk utstyr inni kabinettet og
fordrsake bakterievekst. I tillegg indikerer Type 4X en
sveert hgy korrosjonsbestandighet.

Sma skap (< 250 mm)

+ Skapet er montert pa en testenhet
(dvs. roterende bord)

Det roterende bordets hastighet er
50/min = 1 o/min

Sprutposisjonene er ved 0°, 30°, 60° og 90°

Avstanden mellom dysen og skapet er
125+ 25 mm

Sprutens temperatur og kraft er
80°C+50909-12N

Testens varighet er 30 sek. for hver posisjon

Den tekniske komiteen spesifiserer mengden vann som tillates a trenge inn i skapet.

Hvis noe som helst vann har trengt inn, skal det ikke:

- vaere nok til & forstyrre riktig bruk av utstyret eller svekke sikkerheten

« bli liggende pa isolasjonsdeler der det kan renne langs krypeavstandene

+ na stremfgrende deler eller ledninger som ikke er utformet for & fungere nar de er vate
- samle seg opp nzer kabelenden eller trenge inn i kabelen (om noen)
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Valg av riktig beskyttelsesniva

Skap ma veere konstruert spesielt for krevende forhold
knyttet til bruksomrader innen naeringsmiddelindustrien.
Generelt m3 et elektrisk skap som egner seg for
rengjgringsmiljger:

1. oppfylle bransjestandarder for korrosjonsbestandighet
og hindring av inntrengning av vaeske

2. haen tetning i dgren som er enkel & vedlikeholde
og skifte ut ved behov

3. hagod evne til & takle de hgye temperatur-
og trykkomradene forbundet med rengjgring

4. opprettholde funksjonaliteten etter gjentatte
rengjgringssykluser

I tillegg til disse grunnleggende kravene er det
viktig med et beskyttelsesnivd som passer til
kravene til bearbeidingen.

» Grunnleggende — skap som oppfyller IP66 og
Type 4X egner seqg for bruksomrader uten kontakt
med naeringsmidler og med mindre rengjgring eller
kontakt med kjemikalier.

+ Middels - skap med skrdnende topp som oppfyller
IP66 og Type 4X egner seq til bearbeiding av
naeringsmidler i tilfeller der skapene har mild
kontakt med vannsprut og kjemikalier.

» Hoy — skap med skranende topp som oppfyller
IP69 (IEC) og Type 4X egner seg for krevende
bruksomrader med behov for hygienisk design pa
grunn av clean-in-place, kontakt med mye kjemikalier
ved rengjgring og/eller store temperatursvingninger.
| tillegg hjelper Igsninger med utskiftbar silikonpakning
laget av FDA-godkjent silikon til med a gi enda bedre
beskyttelse mot vanninntrenging, kjemiske angrep
og oppsamling av bakterier.

Utstyr for ultimat beskyttelse

Ved & bruke elektriske skap med riktig beskyttelsesgrad
kan naeringsmiddelprodusenter redusere risikoen for
bakterievekst og annen foruresning, hindre korrosjon
av utstyr, gke levetiden til kontroller og stasjoner og
effektivisere og forenkle rutinemessig vedlikehold
forbundet med rengjaring.

Det er bade menneskeliv og millioner av dollar som star pa
spill, derfor er det naeringsmiddelprodusentene som fglger
internasjonale anbefalte fremgangsmater og benytter seg
av hygienisk utstyrsdesign som er best rustet til & lykkes.
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Om forfatterne

Joe Ricke er teknisk prosjektleder hos nVent. Han er
spesialisert pa farlige omréder, korrosjonsbestandighet
og neeringsmidler, og har mer enn 35 ars erfaring innen
beskyttelse av elektrisk og elektronisk utstyr.

Om nVent

Glen Kampa, PE, er senior regulatorisk ingenigr og
laboratoriesjef hos nVent, med mer enn 30 ars erfaring
innen industrielle kontrollpaneler og skap. | tillegg er Glen
aktiv i tekniske komiteer for utvikling av skapstandarder
for NEMA 250, UL508A, UL50/50E, CANENA THC 70/31.

nVent er en ledende global leverandgr av tilkoblings- og
beskyttelseslgsninger. Vi mener at de oppfinnsomme
elektriske lgsningene vare muliggjer sikrere systemer

og bidrar til en tryggere verden. Vi utformer, produserer,
markedsfgrer og installerer og vedlikeholder produkter og
lgsninger med hgy ytelse som kobler til og beskytter noe
av verdens mest fglsomme utstyr, bygninger og kritiske
prosesser. Vi tilbyr et omfattende utvalg av skap, elektriske
koblinger og feste- og klimakontrollgsninger gjennom flere
bransjeledende merker som er anerkjent verden over for
kvalitet, palitelighet og innovasjon. Hovedkontoret vart er i
London, og administrasjonskontoret vart er i Minneapolis

i USA. Den omfattende portefgljen var med ledende
elektriske produktmerker gar mer enn 100 ar tilbake i tid
og omfatter nVent CADDY, ERICO, HOFFMAN, RAYCHEM,
SCHROFF og TRACER. Les mer pa www.nVent.com.
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nVent CADDY, ERICO, HOFFMAN, RAYCHEM, SCHROFF
og TRACER er varemerker som eies eller lisensieres av
nVent Services GmbH eller datterselskaper.

Hvis du gnsker mer informasjon om nVent HOFFMANs
komplette portefglje med rengjgringslgsninger,

kan du kontakte en nVent-representant eller ga til
nvent.com/HOFFMAN.

Var verdifulle portefglje av merkevarer:

CADDY ERICO HOFFMAN

RAYCHEM SCHROFF TRACER
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